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1. паспорт ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

Технология индивидуального проектирования
1.1. Область применения программы

Программа учебной дисциплины является частью примерной основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности 19.02.10. «Технология продукции общественного питания»
1.2. Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: дисциплина входит в общепрофессиональный цикл.
1.3. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:

· обрабатывать текстовую и числовую информацию; 

· применять мультимедийные технологии обработки и представления информации;
· обрабатывать экономическую и статистическую информацию, используя средства пакета прикладных программ;
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:
· назначение и виды информационных технологий, технологии сбора, накопления, обработки, передачи и распространения информации;

· состав, структуру, принципы реализации и функционирования информационных технологий;

· базовые и прикладные информационные технологии;

· инструментальные средства информационных технологий
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен обладать 

Общими компетенциями

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес. 

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество. 

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность. 

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития. 

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности. 

ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями. 

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий. 

ОК 9. Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности.

ОК 10. Пользоваться  профессиональной  документацией  на  государственном  и иностранном языках

ОК 11. Использовать знания по финансовой грамотности, планировать предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере

Профессиональными компетенциями

ПК 1.1. Организовывать подготовку мяса и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции.

 ПК 1.2. Организовывать подготовку рыбы и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции. 

ПК 1.3. Организовывать подготовку домашней птицы для приготовления сложной кулинарной продукции

ПК 2.1. Организовывать и проводить приготовление канапе, легких и сложных холодных закусок. 

ПК 2.2. Организовывать и проводить приготовление сложных холодных блюд из рыбы, мяса и сельскохозяйственной (домашней) птицы. 

ПК 2.3. Организовывать и проводить приготовление сложных холодных соусов.

ПК 3.1. Организовывать и проводить приготовление сложных супов. 

ПК 3.2. Организовывать и проводить приготовление сложных горячих соусов.

 ПК 3.3. Организовывать и проводить приготовление сложных блюд из овощей, грибов и сыра. 

ПК 3.4. Организовывать и проводить приготовление сложных блюд из рыбы, мяса и сельскохозяйственной (домашней) птицы.

ПК 4.1. Организовывать и проводить приготовление сдобных хлебобулочных изделий и праздничного хлеба. 

ПК 4.2. Организовывать и проводить приготовление сложных мучных кондитерских изделий и праздничных тортов. 

ПК 4.3. Организовывать и проводить приготовление мелкоштучных кондитерских изделий. 

ПК 4.4. Организовывать и проводить приготовление сложных отделочных полуфабрикатов, использовать их в оформлении.

 ПК 5.1. Организовывать и проводить приготовление сложных холодных десертов. 

ПК 5.2. Организовывать и проводить приготовление сложных горячих десертов

ПК 6.1. Участвовать в планировании основных показателей производства. ПК 6.2. Планировать выполнение работ исполнителями. 

ПК 6.3. Организовывать работу трудового коллектива. 

ПК 6.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ исполнителями. 

ПК 6.5. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию.
1.4. Рекомендуемое количество часов на освоение примерной программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося 10 часов

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Количество часов 

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	10


2.2 Тематический план и содержание учебной дисциплины Технология индивидуального проектирования
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, практические работы, самостоятельная работа обучающихся
	Объем часов
	Уровень освоения

	Раздел 1 Автоматизированные рабочие места для решения  профессиональных задач
	12
	

	Тема 1.2 Базовое и прикладное программное обеспечение
	
	
	

	
	Состав базового  и прикладного ПО. 
	2

	2

	
	Пакеты прикладных программ для решения профессиональных задач
	
	

	Раздел 2 Технологии сбора, обработки и преобразования информации
	
	

	Тема 2.1 Технология сбора  и размещения информации



	
	
	

	
	Информация и формы ее представления.  Информация и формы ее представления. Связь понятия «информация» с понятиями «сигнал», «сообщение», «данные». Поиск информации. Программы поиска файлов.
	2

2


	3

	
	Сканирование текста и графики. Сканеры. Сканирование текстовых и графических материалов. Распознавание сканированных текстов. Обмен информацией с внешними компьютерными носителями.
	
	

	Тема 2.2 Технология 

обработки информации


	Практические занятия № 6-11
	
	

	
	Автоматизированная обработка информации. Автоматизированная обработка информации. Обработка текстовых данных и табличных данных.
	2
2


	3


	
	Обработка табличных  данных. Обработка табличных  данных и поиск  оптимального решения
	
	

	
	итого
	10
	


3. условия реализации программы дисциплины
3.1 Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация образовательной программы предполагает наличие кабинета  «Информационно-коммуникационных технологий».
Оборудование учебного кабинета и рабочих мест:

· пакет лицензионных офисных программ на базе операционной системы MS Windows XP;

· сетевое оборудование с выходом в Интернет;

· демонстрационной оборудование (мультимедиа проектор, интерактивная доска, интерактивная приставка к маркерной доске);

· комплект учебно-методической документации;

· наглядные пособия (плакаты, схемы).
3.2 Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий:

1. Информационные технологии в профессиональной деятельности., Е.Л. Федотова, Москва, Издательский центр «Академия», 2018
2. Информационные технологии в профессиональной деятельности. Учебное пособие, Е.В. Михеева, Москва, Издательский центр «Академия», 2018
3. Информационные технологии в профессиональной деятельности. Учебное пособие, Н.В. Максимов, Т.Л. Патрыка, И.И. Попов, Москва,  издательство «Форум», 2018
4. Грабауров В.А. Информационные технологии для менеджеров. М.: 2018
5. Кравченко Т.К. , В.Ф. Пресняков. Информационные технологии управления предприятием.- М.: ГУ-ВШЭ, 2019г.

Дополнительная литература:

1. Экономическая информатика: Учебник / Под ред. В.П. Косарева. - 2-е изд., перераб. и доп. - М.: Финансы и статистика, 2019г.

2. Экономическая информатика: Введение в экономический анализ информационных систем: Учебник. - М.:ИНФРА - М, 2019 

3. Экономическая информатика: Учебник / Под ред. П.В. Конюховского Д.Н. Колесова - СПб: Питер. 2019г.

Интернет-ресурсы:
1. Видеоуроки в сети интернет http://videouro 

2. Возможности программы «Технолог-хлебопек»  «Технолог-кулинар» http://es-nsk.ru/stati/programmaki.net
3. «Информатика в профессиональной деятельности» интернет-учебник  http://www.alleng.ru/edu/comp4.htm
4 Контроль и оценка результатов освоения Дисциплины

	Результаты обучения

(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	Умения
	

	· использовать технологии сбора, размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в профессионально ориентированных информационных системах;
	· наблюдение, экспертная оценка  на практических занятиях  № 14-22

	· использовать в профессиональной деятельности различные виды программного обеспечения, в том числе специального;
	· наблюдение за деятельностью студента при выполнении практических заданий №1-25 

	· применять компьютерные и телекоммуникационные средства;
	· наблюдение за деятельностью студента на практических занятиях №23-25, 32-38

	· выполнять сканирование документов;
	· наблюдение за деятельностью студента при выполнении практического задания №3

	· использовать в профессиональной деятельности различные виды программного обеспечения: электронные таблицы для решения задач по  составлению оптимального плана
	· наблюдение за деятельностью студента при выполнении практического задания №7

	· использовать в профессиональной деятельности различные виды программного обеспечения: программы  для рекламирования продукции;
	· наблюдение за деятельностью студента при выполнении практических заданий №8-9

	· использовать в профессиональной деятельности различные виды программного обеспечения: системы  управления базами данных для  работы с базой данных в профессиональной деятельности
	· наблюдение за деятельностью студента при выполнении практических заданий №11-13

	· использовать в профессиональной деятельности различные виды специального программного обеспечения: профессиональная программа «Мастер-кондитер»
	· наблюдение за деятельностью студента при выполнении практических заданий №20-22

	Знания:
	

	· общий состав и структура персональных электронно-вычислительных машин и вычислительных систем;
	· фронтальный и индивидуальный опрос

	· основные понятия автоматизированной обработки информации;
	· собеседование, фронтальный и индивидуальный опрос

	· состав, функции и возможности использования информационных и телекоммуникационных технологий в профессиональной деятельности;
	· тестирование 

	· состав, функции и возможности использования информационных и телекоммуникационных технологий в профессиональной деятельности: системы управления базами данных для  работы с базой данных в профессиональной деятельности, профессиональные программы   
	· собеседование, фронтальный и индивидуальный опрос



	· «Мастер-кондитер» и «Мастер-технолог», 
· электронные таблицы для решения задач по  составлению оптимального плана, программы для рекламирования продукции, возможностей Интернета для эффективного поиска информации, для электронной коммерции;
	

	· методы и средства сканирования информации.
	· фронтальный и индивидуальный опрос  

	· методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации;
	· тестирование 

	· базовые системные программные продукты и пакеты прикладных программ в области профессиональной деятельности;
	· фронтальный и индивидуальный опрос  

	· основные методы и приемы обеспечения информационной безопасности
	· собеседование 


6
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